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El alumno egresa como “Diplomado en Bartender Profesional” certificado institucional y aval de Convenios Institucionales 
nivel Nacional.

Duración: de abril a noviembre.
Incluye materia prima e insumos

A quienes está dirigido: 
Público en general que desee obtener conocimientos sobre técnicas y productos utilizados en el ámbito de 
Servicio de Coctelería.
Las clases son teóricas y prácticas, donde el alumno tiene la posibilidad de entrenar lo aprendido en una barra real, 
con bebidas reales.

Objetivo:
El objetivo del curso es que el alumno se pueda desempeñar en una barra con total soltura, comprendiendo el uso 
de las bebidas, su dosificación y combinación. Los métodos de elaboración, sus técnicas y las bases para la elaboración 
de un cocktail. 

Régimen académico: 
Clases demostrativas, prácticas y participativas. Evaluación permanente y asistencia mínima del 70%. 

  

TEMARIO

DIPLOMADO EN BARTENDER PROFESIONAL

•   Aspectos básicos, tipos, áreas de las barras
•   Clase de Aperitivos.
•   Clase de Cervezas.
•   Clase de Licores
•   Clase de Ron
•   Clase de Vodka y Gin
•  Coctelería temática, eventos de todo tipo
•  Cocteleria de boliches
•  Barra para eventos y planificación de eventos
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